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Neues aus unserer Backstube, unseren Bäckereien und Cafés
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Früher haben die Mahlzeiten unseren 
tag strukturiert, heute strukturiert 
unser tag unsere Mahlzeiten. 
Wir essen, wo wir gerade sind 
und wann es gut passt. 
Bei aller Hektik im Alltag 
erscheint uns wichtig, dass wir 
unser essen dennoch bewusst 
wahrnehmen und genießen. 

Wir legen viel Wert darauf, Ihnen für 
„zwischendurch und unterwegs“ hochwertige, 
ernährungsphysiologisch sinnvolle snacks anzu-
bieten und bei den getränken auf eine gute Auswahl, 
aber auch auf regionalität und gesundheit zu achten.

Für zwischendurch 
und unterwegs

Zeit für genuss
unsere Cafés und CaféHäuser laden zum Verweilen 
und genießen ein. Für die kalte Jahreszeit 
empfehlen wir leckere Kaffeespezialitäten, 
tee und Chai Latte sowie in der Vor-
weihnachtszeit Punsch und glühwein. 

Fragen sie nach unserem 
special „Winter espresso 
White Chocolate“, den 
es ab 15. Oktober in allen 
CaféHäusern gibt.

Wir haben etwas 
gegen Durst!
getränke „to go“ – von heiß bis kalt
 
Ob coffee oder tea to go oder erfrischende 
Kaltgetränke wie Arizona Ice tea, Frucht-
säfte, schorlen und mehrere Mineralwässer 
aus der region sowie leckere smoothies – 
wir haben für Jeden das richtige. 
Im CaféHaus reutlingen servieren wir 
auch frisch gepressten Orangensaft.

große snackauswahl bei Veit, z.B. Fladen-eck 
(vegetarisch), Albsnack und weitere belegte Brötchen, 
Chicken Wrap und Hirtenkäse Wrap (vegetarisch) 

Appetit 

auf Abwechslung? 
Fladen-eck Parma
belegt mit Parmaschinken, tomaten, 
Mozzarella, rucola und grana Padano

s N A C K  D e s 
M O N At s  O K t O B e r

Liebe Kunden,
so wie in vielen Bäckereien kaufen auch 
wir unser Mehl bei einer Mühle unseres 
Vertrauens. Aber zusätzlich betreiben wir 
seit acht Jahren auch eigene Anbaupro-
jekte in der region und kümmern uns 
um die rekultivierung von alten getrei-
desorten. Bei uns allen, in der Backstube, 
im einkauf, im Verkauf und auch bei mir 
hat sich dadurch etwas verändert. 
Wir haben heute einen ganz anderen 
Bezug zur erzeugung unseres getreides. 
Wir bangen mit unseren Vertragsland-
wirten, wenn das Wetter kurz vor der 
ernte Kapriolen schlägt, und wir sind 
bei der ernte auf dem Feld mit dabei, 
wann immer es geht. es berührt uns, 
wie sehr sie sich für unsere Anbaupro-
jekte interessieren und an unseren 
Felderführungen teilnehmen. Freuen 
sie sich daher auf die „ursprünglich & 
ländlich”-Wochen vom 10. bis 30. Okto-
ber mit spezialitäten aus Dickkopfwei-
zen, rotkornweizen, emmer, Hirse und 
Leinsamen aus eigenem Anbau sowie 
Dinkel aus der region und auf vier Vor-
träge mit Prof. Dr. Jan sneyd, unserem 
geschätzten getreideexperten und Partner.

unsere Leidenschaft für alte getreide-
sorten verbinden wir mit der Lust, neue 
Backwaren, z.B. snacks zu entwickeln, 
die im trend liegen. In unseren Bäckerei-
fachgeschäften, Cafés und CaféHäusern 
bieten wir ein umfangreiches Angebot 
an snacks und getränken, auch zum 
Mitnehmen. 

Interessantes über unsere neu umge-
bauten CaféHäuser und Bäckereifach-
geschäfte finden sie auf seite 2 und 4.

Viel spaß beim Lesen unserer VeitINFO!

Herzlichst, Ihr

    

                  Johannes Klümpers
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Neues von den Veit Cafés 
und CaféHäusern 

eröffnung Veit Bäckerei-Café 

im Kaufland Metzingen
Nach umbau und erweiterung haben wir am 1. August 
ein schönes und gemütliches Bäckerei-Café in der Vor-
kassenzone des Kaufland-Marktes in Metzingen eröffnet. 
sitzplätze innen und außen auf der terrasse laden zum 
Verweilen ein. Das Frühstücksangebot wurde erweitert, 
ein umfangreiches snack- und Kaltgetränkeangebot 
gehört jetzt mit zum Programm. Besuchen sie uns im 
Kaufland Metzingen. unsere Filialleiterin Frau salzer 
und ihr team freuen sich auf sie!

unsere Öffnungszeiten: 
Montag bis Freitag durchgehend von 7 bis 22 uhr
samstag von 6 bis 18 uhr, sonntag von 7 bis 18 uhr

Nach eröffnung der neuen CaféHäuser in 
stuttgart-Bad Cannstatt, stuttgart-Fasanen-
hof, Neckartenzlingen, Nürtingen Nagel-
haus und reutlingen im letzten Jahr werden 
jetzt im Oktober und November 2016 un-
sere Cafés in Wendlingen, Kirchheim tan-
nenbergstraße und Dettinger straße sowie 
Neuffen auf das CaféHaus-Konzept umge-
stellt und bieten nach dem umbau ein noch 

schöneres Ambiente und weitere service-
angebote. Die genauen termine finden sie 
bei uns im Internet. 

„Wir arbeiten permanent an der Optimie-
rung des visuellen erscheinungsbildes un-
serer standorte. gerade unsere Cafés und 
CaféHäuser sollen für unsere Kunden Orte 
zum Wohlfühlen und genießen sein“, er-

läutert Cornelia 
Veit, gesellschaf-
terin des Bäcker-
hauses Veit und 
für das Corporate 
Design der Marke 
zuständig.

Am Donnerstag, 27. oktober, unternehmen wir mit Ihnen eine kleine 
reise in die Kaffeewelt. Dabei erfahren sie Wissenswertes über die Her-
kunft des Kaffees, die ernte und Verarbeitung. Wussten sie beispielswei-
se, dass rohkaffee grün ist und im geruch so überhaupt nicht an röst-
kaffee erinnert? Bei einer professionellen Kaffeeverkostung, dem Cupping, 
werden wir schnuppern, schlürfen und verkosten. Im Anschluss erfahren 
sie, welche Faktoren wichtig für eine gute tasse Veit-Kaffee sind und 
wie sie einen single Origin sidamo aus Äthiopien im CaféHaus Veit in 
der Wilhelmstraße selbst frisch brühen.

Der Vortrag und die Verkostung wird von Frau Anja Bosch, 
Barista der Firma seeberger aus ulm, moderiert. 
Dazu gibt es Kuchen von Veit nach Wahl. 

Die Veranstaltung findet in zwei gruppen statt. Bitte geben sie 
bei Ihrer Anmeldung an, in welcher gruppe (15.00 – 16.30 uhr 
gruppe 1 / 16.45 – 18.15 uhr gruppe 2) sie teilnehmen möchten.

Jetzt rasch anmelden! Die Teilnehmerzahl ist begrenzt.
Bitte melden Sie sich im CaféHaus Veit in Reutlingen, 
Wilhelmstraße 88, an (Tel.: 07121/9072911) oder per E-Mail 
bei Frau Susanne Erb-Weber: s.erb-weber@baeckerhaus-veit.de
Gebühr: 10,– E pro Person

Freuen sie sich am freitag, 28. oktober, 
von 19.00 – 21.30 uhr auf einen besonde-
ren kulinarischen genuss-event zum the-
ma Brot und Wein mit zwei experten, 
unserem Bäckermeister Herrn Oliver  
Lahde und Herrn gerhard Knapp von der 
Weingärtnergenossenschaft Hohenneuffen-
teck, die Ihnen neben den sensorischen 
Highlights auch die Brotherstellung und 
die Weinbereitung informativ näherbrin-
gen werden. Das erwartet sie:

Vom rohkaffee zum röstkaffee – 
Vortrag und Verkostung im CaféHaus Veit 
in der Wilhelmstraße 88 in reutlingen

event Brot & Wein im CaféHaus Veit in 
der tannenbergstraße 55 in Kirchheim/teck

Begrüßung 
mit zwei verschiedenen seccos und einer 
ofenfrischen Dinnete mit regionalen Zutaten

Teil 1 der Verkostung: 
4 Weißweine werden mit 4 besonderen Bro-
ten des Bäckerhauses Veit kombiniert, u.a. 
dem „Hellen Dickkopf” mit dem schwä-
bischen Dickkopf-Landweizen.
Büfett / reichhaltige Vesperplatte

Teil 2 der Verkostung: 
2 spezialbrote des Bäckerhauses Veit werden 
mit 2 ausgewählten rotweinen kombiniert.
Abschluss mit einem Dessert aus der Back-
stube und einer 
Überraschung der 
Weingärtner-
genossenschaft 
Hohenneuffen-teck

H O H E N N E U F F E N - T E C KeG

weingärtnergenossenschaft

Jetzt rasch anmelden! Die Teilnehmerzahl ist begrenzt. 
Direkt im CaféHaus Kirchheim/Teck, Tannenbergstraße 55 oder per E-Mail bei 
Frau Susanne Erb-Weber: s.erb-weber@baeckerhaus-veit.de   Gebühr: 18,90 E pro Person

unsere events 
im Oktober

mailto:s.erb-weber@baeckerhaus-veit.de
mailto:s.erb-weber@baeckerhaus-veit.de
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Alte getreidesorten neu wertgeschätzt – 
Vorträge von Prof. Dr. Jan sneyd
Neues von den Veit-Anbau-
projekten und der diesjäh-
rigen ernte sowie dem erst-
maligen Versuchsanbau von 
Chia, Binkel, sommergerste, 
Waldstaudenroggen und an-
deren „alten schätzen“ live, 
humorig, interessant und 
persönlich von Herrn sneyd.

endlich ist es so weit: Aus der neuen ernte gibt es volle drei Wochen, 
vom 10. bis 30. Oktober, unsere Brot- und Brötchen-spezialitäten aus 
den alten getreidesorten Dickkopfweizen, richards rotkorn-
weizen und emmer aus eigenem Anbau. 

Projekte, die uns am Herzen liegen…

Vor acht Jahren startete unser rekultivie-
rungsprojekt mit dem schwäbischen Dick-
kopfweizen, vor sechs Jahren mit richards 
rotkornweizen. Den Vertragsanbau mit 
dem urgetreide emmer betreiben wir jetzt 
auch bereits etliche Jahre bei Landwirt 
reinhold schnizer auf der schwäbischen 
Alb. Hinzu kam dort in diesem Jahr der 
erste Anbau von Öllein und Hirse auf je-
weils 1 ha. Die Hirse aus eigenem Anbau 
wird in den „ursprünglich & ländlich”- 
Wochen im rotkörnle-Vollkornbrot und 
-brötchen verbacken, der Leinsamen aus 
eigenem Anbau im Fünfkornbrot. und 
nicht zu vergessen: Das urkorn Dinkel 

hat bei Veit eine lange 
tradition. schon seit 1983 
gibt es Dinkelbackwaren 
bei Veit.

Freuen sie sich auf 
zwei neue Kreationen 
unseres Bäckermeis-
ters und Produktions-
leiters Norbert Wiese: 
„Heller Dickkopf“, 
ein 750 g Brot, und 
„Kleiner Dickkopf“, ein helles 
Brötchen mit dem schwäbischen 
Dickkopf-Landweizen.

Urgetreide aus der Region

Alle Infos finden 
Sie auch bei uns 

im Internet.

Anmeldung: direkt in unseren CaféHäusern 

7. November 16 – 17.30 Uhr, 
CaféHaus Wendlingen, Unterboihinger Str. 26

8. November 16 – 17.30 Uhr, 
CaféHaus Neckartenzlingen, Planstr. 8

9. November 16 – 17.30 Uhr, 
CaféHaus Reutlingen, Wilhelmstr. 88

10. November 16 – 17.30 Uhr, 
CaféHaus Nürtingen, Nagelhaus, Kirchstr. 61

Gebühr: 10,-- E pro Person inkl. Verkostung, 
Backwarentüte und 1 Getränk nach Wahl 

Dickkopfweizen
•	Dickköpfle-
 Vollkornbrot
•	Dickköpfle-
 Walnuss-
 Krusti
•	Neu:
 Heller 
 Dickkopf & 
 Kleiner Dickkopf

emmer
•	Ur-Emmerle

rotkornweizen
•	Rotkörnle-
 Vollkornbrot 
•	Rotkörnle-

 Vollkornbrötchen 

Beide mit Hirse 
aus eigenem 
Anbau verfeinert

Dinkel
•	Dinkel-Zwiebelkuchen
•	Genetzter	Dinkellaib
•	Dinkel-Hafer-Weckle
•	Dinkel-
 Zwetschgenschnitte
•	Dinkel-Streusel	
 mit Johannisbeeren    
… und viele weitere 
    Dinkel-Backwaren

Diese spezialitäten können sie genießen:
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Neueröffnungen nach umbau im Bahn-
hof Nürtingen und Metzingen
seit 15. August erstrahlt unser standort im Bahnhof Nürtingen 
und seit 12. september unser standort im Bahnhof Metzingen 
nach umbau in neuem glanz. Wenn Ihr Zug Verspätung hat 
oder sie zu spät dran sind, besuchen sie uns und genießen sie 
die schönen, neuen sitzplatzmöglichkeiten.

umbau im reWe City Markt 
schwabstraße 43, stuttgart
unser Bäckereifachgeschäft in der Vorkassenzone im reWe 
Markt in stuttgart, in der schwabstraße, ist seit dem 13. sep-
tember umgebaut und bietet jetzt an einer neuen, größeren 
theke ein noch umfangreicheres sortiment für sie an.

Bäckerhaus Veit Junior-Cup
Am 10. und 11. september 
fand in Bempflingen der 7. 
Bäckerhaus Veit Junior-
Cup auf der sportanlage 
Waldeck statt. 48 Nach-
wuchs-Fußballmannschaf-
ten aus nah und fern traten 
gegeneinander an. sogar 
aus Berlin lag den Organi-
satoren eine Anfrage vor, 
so beliebt ist das Kinder-
Fußball-turnier in Bempflingen inzwischen. Alle Infos zum 
Junior-Cup und zu den siegermannschaften finden sie bei uns 
im Internet unter Aktuelles/events/Berichte.

schön & gut Messe Münsingen
Vom 29. Oktober bis 1. November sind wir wieder auf der schön 
& gut Messe in Münsingen. Besuchen sie uns und freuen sie 
sich auf unsere spezialitäten wie das leckere Apfelbrot, den 
schwäbischen Hefekranz, die Dinkel-Flachswickel sowie auf 
unsere Brote mit Dickkopfweizen und richards rotkornweizen.

Vorschau 2017: 90 Jahre Veit 
Freuen sie sich auf viele tolle Aktionen, Angebote und events 
in unserem Jubiläumsjahr 2017. Jetzt schon vormerken: 3. Veit 
Bauern- und Biosphärenmarkt mit tag der offenen tür am  
10. september am Betriebsgelände in Bempflingen.

 

www.baeckerhaus-veit.de
Nicht nur unsere Backwaren werden täglich frisch hergestellt, 
auch unsere Homepage wird mit viel engagement tagesaktu-
ell für sie gepflegt. Hier finden sie alle Infos zu Angeboten, 
Neueröffnungen, events, Öffnungszeiten und Jobangeboten.

e-Mail-Newsletter
Jetzt Newsletter abonnieren und von exklusiven 
Vorteilen profitieren! Den nächsten Newsletter 
verschicken wir im November. Anmeldung 
unter www.baeckerhaus-veit.de/newsletter

Menschen beim Bäckerhaus Veit

Carsten Frenzel, 40, ein Kind, ist gelernter Küchenmeister 
und stammt gebürtig aus Jena/thüringen. „Ich fühle mich 
bei den schwaben sehr wohl, wohne jetzt in Neuffen und 
arbeite seit Anfang 2015 als Versandleiter beim Bäckerhaus 
Veit. Damit bin ich für die Kommissionierung und den 
transport der ofenfrischen Backwaren in die Veit-standorte 
verantwortlich. „Wir liefern täglich aus, auch sonntags, 
Frische ist in der Bäckerei einfach extrem wichtig. Bei uns 
sind 12 Fahrzeuge mit 13 Fahrern im einsatz. Meine tätigkeit 
erfordert eine gute Koordinationsfähigkeit und viel Flexibi-
lität“, sagt Carsten Frenzel über sich und seine Aufgaben.

Herr Frenzel ist in 
eine interne Pro-
jektgruppe „Flücht-
lingshilfe“ einge-
bunden, die Veit 2015 angesichts der Flüchtlingssituation 
in der region gegründet hat. „Ich finde es ganz toll, dass das 
Bäckerhaus Veit kostenlos Backwaren vom Vortag an Asyl-
cafés und an Flüchtlingsunterkünfte in der region liefert. 
Mir gefällt die Wertekultur bei Veit und der umgang mit 
den Menschen und ich kann meine stärken und erfahrungen 
voll einbringen“, ergänzt Herr Frenzel.

Heute möchten wir Ihnen unseren Versandleiter 
Herrn Carsten Frenzel vorstellen.

Termin: Freitag, 21. Oktober, 15.00 – 17.00 Uhr, 
Kirchheim/Teck, Treffpunkt teilt Frau Stollmeier 
bei der Anmeldung mit

Gästeführer: Maria Stollmeier, Regine Grünzweig, 
Schwäbische Landpartie

Dauer: 2 h, ohne Einkehr im CaféHaus Veit gerechnet

Anmeldung: Schwäbische Landpartie, Maria Stollmeier, 
Telefon: 07023/908718,  
E-Mail: info@schwaebische-landpartie.de

Kostenbeitrag: 14,-- E, zu bezahlen bei Antritt des 
Spaziergangs / inklusive Eintritt ins Schloss und einem 
Kaffee mit Kuchen oder Torte nach Wahl im CaféHaus Veit

Weitere Informationen über die Schwäbische Landpartie 
finden Sie unter: www.schwäbische-landpartie.de

Mit Veit in der region 

unterwegs
Alle Infos auf unserer Website unter 
Aktuelles/events/Vorschau

Maria Mitrou kam mit sechs 
Jahren von griechenland nach 
Deutschland und sagt von sich, 
dass sie in Nürtingen „mit Veit 
großgeworden ist“. 

Die gelernte Buchhalterin kannte 
das Bäckerhaus Veit bereits seit 
vielen Jahren, als sie 1999 als Fran-
chise-Partnerin bei Veit einstieg. 
Frau Mitrou ist heute für zwei 
standorte zuständig, für Kirch-
heim/teck-Ötlingen und das Café 
in der Marktstraße 4 (Fußgänger-
zone) in stuttgart-Bad Cannstatt. 
Wenn man mit Frau Mitrou spricht, 
merkt man sofort ihr großes enga-
gement und ihre Leidenschaft für 
das Bäckerhaus Veit. 

„Ich schätze die Philosophie von 
Veit und die Qualität der Back-
waren. Veit bietet ganz besondere 
spezialitäten mit regionalen Zu-
taten und unterstützt mich vor Ort 
auch sehr gut. Ich bin richtig stolz auf Veit und vermittle 
das sehr gerne meinen Kunden“, erklärt Maria Mitrou. Für 
Frau Mitrou ist es auch wichtig, ihre Kunden auf die ge-
sundheitlichen Vorteile der Veit-Backwaren hinzuweisen, 
z.B. bei den Vollkornbroten, den spezialbroten wie dem 
Chia Brot oder den Broten mit urgetreide. „Man muss 
überzeugt sein von dem, was man tut“, fügt Frau Mitrou 
in ihrer zupackend-herzlichen Art hinzu.

Das Veit-Franchise-system beruht auf 20 Jahren 
erfahrung und ist erfolgserprobt. es verbindet den Charme 
der selbstständigkeit mit der starken Marke „Bäckerhaus 
Veit“, die in der region bestens bekannt ist. 
Wer Interesse hat, sich mit Veit selbstständig zu machen, 
kann sich jederzeit bei Herrn Manfred Heiner, Verkaufs-
leiter, melden (tel.: 07123/9399-73 oder per e-Mail an 
m.heiner@baeckerhaus-veit.de).

erfolgreich mit Veit als Franchise-Partner 

Kirchheimer schloss 
und Altstadtbummel
Das Kirchheimer schloss wurde als württembergische Landes-
festung gebaut und als Jagd- und Lustschloss genutzt. später 
diente es bis 1856 herzoglichen Witwen als Wohnsitz. treten 
sie ein und begleiten sie uns durch die Wohnräume der letzten 
beiden herzoglichen Witwen Franziska und Henriette. Lassen 
sie sich in ihre Zeit versetzen mit vielen, auch amüsanten 
geschichten. ein Bummel am Nachmittag durch Kirchheims 
gassen zu markanten Häusern und Plätzen und die einkehr 
im CaféHaus Veit in der Dettinger straße 5-7 (Fußgängerzone) 
bei Kaffee und Kuchen runden diese geführte tour ab.
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