»Brotwerkstatt« zu Besuch beim Backerhaus Veit -ANZEIGE-

Vom Korn zum Brot

Brot ist vied mehr als »nur=  Juliim Rahmen des Pro-
ein Nahrungsmittel. Dafir  gramms »Brotwerkstati zu
machen sich die Landesinitia- Basuch beim Bickerhaus
tive Blickpunkt Emahrung  Veit Organisiert wurde die
des Ministeriums fir Léndli-  Veranstaftung von Arane

Backstube den Weqg das Ge-
treides vom Kom zum Brot
buchstablich zu »bagraifan...
Die Baki-Fachfraven Katrin
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chen Raum und Verbrau- Kiginer vom Landwirischafts- ne Graf ibemahmen es, den
cherschutz Baden-Wirttem- amit des Landkreises Esslin-  Kindem die verschiedenen
berg und das Bickerhaue  gen gemeinsam mit dem B2- Brotgetreidearten und den

Vedt aus Bempflingen stark. ckarhaus Veit, An drei Vor-
115 Schiler und Schilerin-  mittagen bekamen die
nen-aus fond Grundschulklas- Grundschulkingar die Mag-
sen aus Bempflingen, lichkeit, mittels verschiedenar
Schiaitdorf und Neckartenz- Lamstationen der Brotwerk-
lingen waren vom 21. bis 23. stait und Mitbacken in der

Aurfbau eines Getreidekoms
mit Schale, Keimiing und
Mehlkdrper nahe zu bringsn.
Auch die verschiedenan Brat-
sorfen wurden in einer Sin-
negschulung durchgenome-
rman. Mach den Lemstationen
nahmen Sven Kruck, Backer-

ol meister, und Jirgen Laux-

mann, stellvarratender Pro-

. dulkdicnsleiter baim Bicker-

haus Ve, die Kinder in dar

" | Backstube in Empfang. Die

Kinder waren begeistert von der Brotwerkstatl und dem
Besuch in der Backstube, insbesondere vom Selber-Ba- kch erabnisreiche Tage in
cken. Foto: pr der Backstuba. —nw

Kindear durflen salbst Hand an
den Teig anlegen und Dinkel-
seelen ausheben und best-
reen. Und die selbst herge-
steflten Dinketsaelen, die fer-
ig gebacken aus dem Ofen
kamen, durfien sie natlrdich
mit nach Hause nehmen.
Am Ende der Veranstaitung
herrschie Einigkeit bei allen
Bateiliglen: Es waren ziem-




