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Anzeige

in Deutschland gibt es rund 3500 Brot
sorten. Allein das Bäckerhaus Veit backt 
täglich 30 genussvolle Brotsorten. »Mit 
großer Leidenschaft, HandwerksWis
sen und Kreativität arbeiten wir daran, 
die traditionellen VeitFamilienRezepte 
immer noch weiter zu verbessern und 
neue Rezepturen zu entwickeln«, be
tont Susanne erbWeber, Marketinglei
terin beim Bäckerhaus Veit. Um den 
Kunden das Brot schmackhaft zu ma
chen, fand im CaféHaus Veit in der Tan
nenbergstraße 55 in Kirchheim ein be
sonderer kulinarischer genussevent 
statt: »Brot & Wein«. Knapp 50 gäste 
lauschten den Ausführungen von Oli

ver Lahde, der sechs verschiedene Brot
sorten vom »Hellen Dickkopf« über 
»grand Cru Baquette« bis »Roggen 
grombiera« präsentierte – zum Probie
ren und Anfassen. »Jedes Brot hat einen 
eigenen Charakter«, sagte der Bäcker
meister, der seit 15 Jahren bei Veit fürs 
Brot verantwortlich ist. Die passenden 
Weiß und Rotweine dazu kredenzte 
gerhard Knapp von der Weingärtnerge
nossenschaft HohenneuffenTeck. »Uns 
war es wichtig, dass wir von den gästen 
ein Feedback bekamen, wie unser Brot 
riecht und schmeckt«, so erbWeber.
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Brote mit Charakter
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Kirchheim: »Brot & Wein«event im CaféHaus Veit


